Tour Patissier Central Inox - 2 Portes Adossé

AAEPF3495GRSB

Tour patissier ventilé pour grilles 400 x 600 mm. Plan de travail
profond en inox, idéal pour le travail des péatissiers. Capacité de
480 L et puissance de 250 W.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 220 V Volume (L) : 480

Type de Porte : Battante Température Minimum (°C) : -2 Température Maximum (°C) : 8

Porte : Pleine Nombre de portes : 2 Finition Extérieure : Inox

Longueur (mm) : 1510 Profondeur (mm) : 800 Hauteur (mm) : 925

Poids (kg) : 111 Puissance (W) : 250 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 600 x 400

Couleur : Argent / Inox Type de Froid : Ventilé Classe Energétique : A

Températures : Positives Thermostat : Oui Réfrigéré : Oui

Dosseret : Avec dosseret Gaz réfrigérant de série : R600a

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm

FOU rn iRc Si‘& www.fourniresto.com 04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

