Four Mixte a Injection Directe 5 x GN 1/1
FLRDA105E

INOXTrenbD

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 380-400 V

Type de Commande : Electromécanique Température Minimum (°C) : 50

Programmable : Non Porte : Vitrée

Nombre de Niveaux : 5 Nombre de Chambres de Cuisson : 1
Injection de Vapeur : Oui Finition Extérieure : Inox

Profondeur (mm) : 826 Hauteur (mm) : 623

Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm

): GN 1/1: 325 x 530

Type d’Inox : Inox AISI 430

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm
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Four mixte doté d'une cuisson a injection directe de la marque
Inoxtrend offrant une capacité de 5 niveaux GN 1/1. Ce four mixte
est composé d'un systeme breveté de ventilation XT BOXTOR.

Type de Porte : Battante
Température Maximum (°C) : 270
Nombre de portes : 1

Minuteur : Oui

Longueur (mm): 710

Puissance (W) : 6000

Thermostat : Oui

Hauteur : 0 mm

04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

