Four A Pizza Professionnel ST350 TR

BR203725

~ artscher

Ce modéle électrique robuste en inox offre un contréle précis de la
température, allant de 50 °C a 300 °C, grace a son thermostat et
ses commandes électroniques programmables. Avec un temps de
chauffe rapide, il est parfait pour les petits établissements tels que

~ les bistrots ou bars a snacks, permettant de préparer des pizzas a
la pate croustillante. Son design compact et sa finition en inox
garantissent durabilité et hygiéne.

&

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Type de Commande : Electronique
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300 Programmable : Oui

Nombre de Niveaux : 1 Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui

Intérieur Réfractaire : Sole & Voite Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 500

Profondeur (mm) : 480 Hauteur (mm) : 261 Poids (kg) : 18,07

Puissance (W) : 1.75 Eclairage Intérieur : Non Capacité Pizza: 1

Thermostat : Oui Nécessite un électricien : Non Domaine d'utilisation : Intérieur

Type de four : Electrique

Informations Logistiques :

Largeur : 500 mm Profondeur : 280 mm Hauteur : 590 mm
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