Coupe-Tomates Professionnel

DLTC55

DYNASTEEL

\ FOOD SERVICE SOLUTIONS

Découvrez le Coupe-Tomates Professionnel de la marque
Dynasteel. Gagnez du temps et de I'efficacité avec cet équipement
de cuisine professionnel, idéal pour découper les tomates en un

clin d'ceil. Sa conception solide et sa facilité d'utilisation en font I'outil
« parfait pour les chefs cuisiniers et les restaurants. Commandez dés
¥ | maintenant pour une découpe précise et rapide de vos tomates !

Caractéristiques Produit :
Longueur (mm) : 432 Profondeur (mm) : 202 Hauteur (mm) : 210
Poids (kg) : 5,2

Informations Logistiques :
Largeur : 240 mm Profondeur : 460 mm Hauteur : 240 mm

FOU rn iRc Si‘& www.fourniresto.com 04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

