Cuiseur Sous Vide - GN 2/3

HN225264

MHENDI

Tools for Chefs

Ce Cuiseur Sous Vide GN 2/3 est équipé de poignées pour
faciliter son déplacement. Livré avec un panier en inox avec 4
compartiments. Idéal pour cuisiner des aliments a I'avance.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 35

Température Maximum (°C) : 90

Informations Logistiques :

Largeur : 450 mm Profondeur : 400 mm Hauteur : 360 mm
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