Déshydrateur Profi Line - 10 plateaux

HN229026

MHENDI

Tools for Chefs

Ce Déshydrateur de la gamme PROFI LINE de chez Hendi 10
plateaux pour assécher fruits, Iégumes, herbes, viandes,
poissons... Il est équipé de 10 plateaux en inox de 400 x 395 mm.
Température réglable de 35 ° a 70 °C par étapes de 5 °C.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 35
Température Maximum (°C) : 75 Longueur (mm) : 417 Profondeur (mm) : 535
Hauteur (mm) : 430 Poids (kg) : 16.97 Puissance (W) : 1000

Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : 395 x 380

Informations Logistiques :

Largeur : 610 mm Profondeur : 560 mm Hauteur : 480 mm
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