
Cuiseur à Pâtes avec Minuterie - 3 Bacs
SRBMCN03M

  

Ce Cuiseur à Pâtes avec Minuterie est idéal pour les
professionnels de la restauration. Il est muni de 3 cuves de 45 L de
capacité chacune. Il permet de remettre en température des
poches sous-vides et de cuire des pâtes. Fabrication française. 

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Alimentation : 400 V Vanne de Vidange : Non

Température Minimum (°C) : 20 Température Maximum (°C) : 100 Nombre de Paniers : 3

Nombre de Cuves : 1 Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 1215

Profondeur (mm) : 870 Hauteur (mm) : 900 Poids (kg) : 99

Capacité ( L) : 45 Nécessite un électricien : Oui Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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