Grill Panini Grande Surface de Chauffe Rainurée -

RECONDITIONNE
DLGPGROOVRE

DYNASTEEL

\ FOOD SERVICE SOLUTIONS

Découvrez notre Grill Panini Grande Surface de Chauffe Rainurée -
RECONDITIONNE ! Ce puissant appareil de 2200 W offre une
température réglable de 50°C a 300°C pour une cuisson précise.
Avec ses dimensions généreuses de 340 x 220 mm, il vous permet
de préparer de délicieux paninis rapidement et efficacement. Son
revétement en acier émaillé garantit une cuisson uniforme et sa
finition en inox lui confére une grande robustesse. Compact et
facile a utiliser grace a son thermostat intégré, ce grill panini est
I'allié idéal des professionnels de la

cuisine. RECONDITIONNE- COMME NEUF. GARANTIE

3 MOIS. Pas de reprise ni d'échange possible sur ce

produit.

Caractéristiques Produit :
Alimentation : 220-240 V Zone de Chauffe: 1 Type de Plaque : Rainurée
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Acier Emaillé
Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 440 Profondeur (mm) : 410
Hauteur (mm) : 190 Puissance (W) : 2200 Dimensions des Plaques / Grilles (mm

) : 340 x 220

Thermostat : Oui

Informations Logistiques :
Largeur : 520 mm Profondeur : 410 mm Hauteur : 270 mm
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