
Scie à Os 1550 mm - 230 V
DE0172M

  

Cette Scie à Os 1550 mm est idéale pour les professionnels de la
restauration. Monophasée, elle offre une solidité, une fiabilité et
une maniabilité certaine. Elle est conçue en aluminium et possède
un plan de travail en acier inoxydable. Elle est donc facile à
entretenir. De plus, elle est pourvue d'une lame de 1550 mm ce qui
offre de grandes capacités de découpe. Elle convient pour le travail
de tous les types de viandes, qu'elles soient fraîches ou surgelées.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Aluminium Alimentation : 230 V Longueur (mm) : 440

Profondeur (mm) : 370 Hauteur (mm) : 810 Poids (kg) : 34

Puissance (W) : 750

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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