
Four Mixte à Gaz Cook Master - 6 GN 2/1 - Ouverture à
Gauche

MFCMG6200I

  

Découvrez le Four Mixte à Gaz Cook Master - 6 GN 2/1 -
Ouverture à Gauche ! Ce robuste équipement de cuisine
professionnelle allie puissance (20000W) et praticité avec ses 6
niveaux et sa température réglable de 30°C à 260°C. Sa
commande digitale et son éclairage intérieur facilitent une
utilisation optimale. Fabriqué en inox, ce four bénéficie d'un indice
de protection IPX5 pour une durabilité sans failles. Alimenté au
gaz, il est idéal pour toutes vos préparations culinaires exigeantes.
Découvrez sans plus tarder ce four de pointe offrant des
performances professionnelles pour votre métier de cuisinier.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : Gaz Type de Porte : Battante

Type de Commande : Digitale Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260

Nombre de Niveaux : 6 Minuteur : Non Longueur (mm) : 760

Profondeur (mm) : 1168 Hauteur (mm) : 854 Poids (kg) : 135

Puissance (W) : 20000 Eclairage Intérieur : Oui Nécessite un électricien : Oui

Indice de protection (IP) : IPX5

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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