Four Mixte Cook Compact Master avec TSC - Ouverture a

Gauche - 6 GN 2/3
MFCSM63L4I
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Découvrez le Four Mixte Cook Compact Master avec TSC -
Ouverture a Gauche - 6 GN 2/3, idéal pour les professionnels de la
cuisine. Puissant et polyvalent, ce four dispose de 6 niveaux de
cuisson et d'une température maximale de 300°C. Grace a son
injection de vapeur, il garantit des plats savoureux. Son contréle
digital et sa programmation facilitent son utilisation. Robuste et
pratique avec son éclairage intérieur et sa porte battante, ce four
en inox AISI 304 est congu pour durer.
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Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 ou 400V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Digitale Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 300
Programmable : Oui Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 6

Minuteur : Non Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 520

Profondeur (mm) : 680 Hauteur (mm) : 625 Poids (kg) : 60

Puissance (W) : 6300 Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm

) GN 2/3: 354 x 325

Indice de protection (IP) : IPX4 Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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