Machine Sous Vide de Table iSensor S - Pompe Becker

et Gaz Inerte - 315 mm
MFTIS8K1G2

« b mychef.

Découvrez la Machine Sous Vide de Table iSensor S avec Pompe
Becker et Gaz Inerte - 315 mm. Pratique et performante, cette
machine vous permettra de conserver vos produits plus longtemps
grace a son systeme d'aspiration externe et sa barre de soudure
de 315 mm. Equipée d'un écran tactile, elle vous offre une
utilisation facile et intuitive. Fabriquée en inox AISI 304, elle est
résistante et durable. Optez pour la qualité et l'efficacité de cette
machine sous vide, idéale pour les professionnels de la cuisine.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Type de Machine : Aspiration Externe
Type de Commande : Tactile Longueur (mm) : 328 Profondeur (mm) : 385

Hauteur (mm) : 162 Poids (kg) : 36 Puissance (W) : 960

Taille Barre de Soudure (mm ) : 315 Option Gaz Interte : Avec Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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