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Présentation du Grill Panini Double - Plaques Rainurées de CS
Budget Line : un outil professionnel robuste pour une cuisson
polyvalente et efficiente. Doté d'une puissance de 3,6 kW et
fonctionnant sous une tension de 2x 230 Volts, ce grill promet
rapidité et efficacité dans la préparation des aliments. Les plaques
rainurées garantissent une distribution uniforme de la chaleur, ainsi
gu'une température ajustable de +50 °C a +300 °C, adaptée a
divers types de cuisson. Compact et facile a intégrer dans tous les
espaces de travalil, il est idéal pour optimiser les performances
culinaires et la satisfaction en restauration professionnelle.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Zone de Chauffe : 2 Type de Plaque : Rainurée

Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300 Minuteur : Oui

Longueur (mm) : 580 Profondeur (mm) : 410 Hauteur (mm) : 190

Poids (kg) : 26 Puissance (W) : 3600 Dimensions des Plaques / Grilles (mm
): 214 x 214

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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