Base pour Superposition de Deux Fours 10+6 GN 1/1

MFMYCHAZ236

mychef.

La Base pour Superposition de Deux Fours 10+6 GN 1/1 est
I'accessoire indispensable pour optimiser I'espace dans une cuisine
professionnelle. Congue pour accueillir efficacement deux fours de
tailles 10 GN 1/1 et 6 GN 1/1, elle garantit une organisation
verticale parfaite et une stabilité accrue. Avec des dimensions de
760 mm de longueur, 655 mm de profondeur et 105 mm de
hauteur, cette base robuste permet une accessibilité maximisée
tout en préservant la fonctionnalité du plan de travail. Elle
représente une solution idéale pour les cuisines a espace limité ou
a forte demande de production.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 655 Hauteur (mm) : 105

Type d'Accessoires : Support

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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